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Café principal ingreso para las familias de la 
zona centro de las altas montañas de 

Huatusco Ver.

El proceso de secado de café, mediante la 
combinación de los dos tipos de secados 

existentes (el artesanal e industrial). 

INTRODUCCIÓN



JUSTIFICACION 

¿Qué va a 
generar este 

trabajo?

¿Qué se 
pretende 

hacer?

¿Cuál es el 
problema 

de este 
trabajo?

 México a pasado de estar en el lugar 10 al 12 
principalmente por los precios bajos.

 Empresas procesadoras ofrecen a pequeños productores 
comercialización por cantidad dejando de lado la calidad

 Cafeticultores orillados a trabajar con algún otro 
producto. Implementación 

de un proceso 
semi-
artesanal/industrial 
de menor costo

 Que el pequeño productor lleve su 
producto unos eslabones más 
haya. 

 Aumento en las utilidades.



El objetivo es desarrollar un método que, a partir del diseño de un equipo 

de secado, los cafeticultores, puedan comercializar su café en pergamino, 

obteniendo mayores ganancias. El método parte de identificar el momento 

justo para llevar a cabo la cosecha con el análisis de grados brix del café en 

cereza, y posteriormente, llevarlo al prototipo de secado donde se pueda 

obtener un café con altos puntajes en la taza de excelencia.

OBJETIVO
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INFORMACIÓN TEÓRICA

 Investigación de campo

Medición de grados Brix

 Beneficio del café

 Calidad el café

 Clasificación del grano



Rancho Doña Juana

Rancho las Palmas

FINCAS DE ESTUDIO



Creación del prototipo de secado
Rancho Las Palmas Rancho Doña Juana



METODOLOGÍA
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Estudio del muestreo

Rancho las palmas Rancho doña Juana

Grados Brix óptimo 19-21 17-19

Variedad Colombia y San Román Geisha

Área 1250 mts cuadrados 5029 mts cuadrados 

Plantación 400 plantas 1137 plantas

Tipo de siembra

Estándar de 1.5 mts entre 

cada planta y 2 mts de 

distancia en cada 

surqueado

A desnivel con un 

surqueado de 2 mts entre 

planta por 2.5 mts de calle

Tamaño de muestra 16 plantas 33 plantas

No Aleatorios

1 307

2 52

3 4

4 41

5 275

6 67

7 31

8 152

9 327

10 6

11 290

12 72

13 134

14 387

15 370

16 180

Aleatorios Rancho las 
Palmas

Rancho doña 
Juana

Se tomaron al azar 
ya que no todas 

las plantan 
contaban con café 

maduro



Medición de grados Brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

1 21 11 22 21 22 31 20

2 20 12 24 22 20 32 20

3 16 13 17 23 19 33 18

4 15 14 24 24 20 34 25

5 22 15 21 25 20 35 21

6 20 16 19 26 17 36 21

7 23 17 22 27 18 37 16

8 19 18 21 28 18 38 25

9 19 19 21 29 19 39 17

10 23 20 18 30 25 40 25

promedio 

planta 1 19.8

promedio 

planta 2 20.9

promedio 

planta 3 19.8

promedio 

planta 4 20.8

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

121 16 131 19 141 19 151 25

122 20 132 25 142 24 152 23

123 22 133 18 143 24 153 19

124 20 134 18 144 22 154 16

125 20 135 24 145 24 155 15

126 24 136 20 146 23 156 21

127 17 137 20 147 23 157 18

128 24 138 22 148 20 158 18

129 20 139 17 149 16 159 24

130 21 140 15 150 18 160 22

promedio 

planta 13 20.4

promedio 

planta 14 19.8

promedio 

planta 15 21.3

promedio 

planta 16 20.1

RANCHO LAS PALMAS

19.9625

promedio de 

parcela



RANCHO DOÑA JUANA

num. Mueestra 

por planta
grad.brix

num. Mueestra 

por planta
grad.brix

num. Mueestra 

por planta
grad.brix

num. Mueestra 

por planta
grad.brix

281 21 291 18 301 21 311 20

282 15 292 12 302 12 312 12

283 17 293 14 303 13 313 15

284 24 294 22 304 22 314 25

285 20 295 17 305 12 315 19

286 15 296 16 306 16 316 17

287 17 297 25 307 12 317 14

288 12 298 12 308 15 318 13

289 14 299 17 309 13 319 14

290 15 300 12 310 24 320 23

promedio planta 

30 17

promedio planta 

31 16.5

promedio planta 

32 16

promedio planta 

33 17.2

16.3177083

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

281 19 291 20 301 18 311 18

282 11 292 14 302 11 312 23

283 15 293 13 303 20 313 17

284 11 294 14 304 12 314 18

285 17 295 19 305 15 315 20

286 18 296 12 306 19 316 18

287 20 297 16 307 18 317 17

288 19 298 19 308 11 318 12

289 13 299 20 309 22 319 12

290 22 300 15 310 21 320 22

promedio 

planta 30 16.5

promedio 

planta 31 16.2

promedio 

planta 32 16.7

promedio 

planta 33 17.7

16.1125

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

num. 

Mueestra 

por planta grad.brix

281 22 291 11 301 17 311 14

282 19 292 22 302 19 312 11

283 14 293 13 303 17 313 12

284 17 294 12 304 17 314 21

285 12 295 20 305 19 315 22

286 12 296 22 306 17 316 13

287 21 297 20 307 18 317 20

288 17 298 15 308 17 318 21

289 22 299 17 309 21 319 23

290 11 300 20 310 16 320 19

promedio 

planta 30 16.7

promedio 

planta 31 17.2

promedio 

planta 32 17.8

promedio 

planta 33 17.6

Resultado muestra 1 Resultado muestra 3

Resultado muestra 4

Muestreo 1: 15 de diciembre 2020 Muestreo 3: 24  de enero 2021

Muestreo 4: 26 de enero del 2021

16.8375



Corte seleccionado Secado y selección del grano

Despulpado



PROMEDIO DE GRADOS BRIX

Rancho las palmas Rancho doña Juana

19.9625 16.8375

RESULTADOS



Resultados de catación rancho las Palmas 



Resultados de catación rancho doña Juana 



Resultados de comparación de precios

Precio venta café 
cereza

Precio pergamino Precio pergamino 
especialidad

Precio pergamino 
concurso

256 kg *8 =2048 56 kilos*50=2800 56*71=4000 76 Lb *170=12920



En general los reportes de las fincas realizados en Cafecol
muestran que son cafés de especialidad.

Se observo que  gracias a la metodología y forma de trabajo en la 
selección y secado del café, se obtiene café de calidad pues estos 
son los puntos esenciales en los que se debe trabajar para que un 
pequeño productor pueda competir en el mercado con las grandes 
empresas que existen hoy en día.

La medición de grados Brix  nos da a conocer que se 
ve fácilmente variado al entrar en contacto con el 
agua, lo que hace hasta cierto punto incierto el 
obtener el porcentaje ideal de grados Brix para una 
mejor calidad como nos lo presentan algunas otras 
investigaciones que se han realizado sobre el mismo 
tema.

CONCLUSIONES
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